
极速解冻炉

食材解冻升级颠覆新技术

极速解冻  •  高品质保障(精准控温、解冻均匀、食材卫生、保持营养）

上 海 酒 店 设 备 工 程 成 套 南 翔 厂 有 限 公 司
Shanghai Hotel Equipment Engineering Complete Set Nanxing Factory Co., Ltd.

地址：上海市嘉定区南翔镇嘉美路 1688 号   

电话：021-69179549

售后服务电话：400 920 3258

传真：021-69179687

网址：www.hecmac.com.cn

邮箱：sales@hecmac.com.cn 

邮编：201802

• 使用前请仔细阅读使用说明书，以正确使用。

• 产品设计与规格可能会有变化，具体数据、参数请以机身铭
牌及说明书为准；

• 基于印刷条件，资料内产品与实物可能会有细微差别，请以
实物为准；

• 涉及产品功能及食品图片仅供参考；

• 版权归上海酒店设备工程成套南翔厂有限公司所有。上述产
品的规格和设计若有变化恕不另行通知。

微信公众号 官网

海克智造

适用场景

中餐厅：活冻海鲜、预制菜

日料店：活冻高端海鲜、日料半成品、肉类
火锅店：海鲜、肉类、预制菜
披萨店：披萨、芝士、肉类、蔬果

烘培店：蛋糕、面团、水果

……

连锁茶饮店：水果原料、果泥、水果制品

西餐厅：和牛、刺身海鲜

（射频）

微解冻+缓化



对比维度

解冻时间（参考）

   极速解冻炉+
  冷藏冰箱缓化

中心温度

解冻均匀性

    冷藏解冻
（商用冷藏柜）

  流水解冻
（流动冷水）

�-�℃ �-��℃

营养流失 < �%

���g冷冻三文鱼（-��℃）不同解冻方式的对比
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汁水保留率 ��%+ 汁水保留率 ��%+ 汁水保留率��%+

什么是射频解冻？
�. 射频解冻属于微波解冻，���MHz频率比传统����MHz波长更长、穿透力更强，
能深入食材内部，避免外融内冻。
�. 自动扫描反馈食材吸热情况，精准调节功率，解冻快速且均匀，减少营养流失。
�. 设备连续使用无衰减，性能稳定、寿命长，能适配商用厨房高频使用。
          

����MHz微波波长，穿透性差，有衰减，不能长期工作。
          

营养及风味

 严重超温
不适合解冻

商用微波炉

�-�min

营养流失 < �% 营养流失�-��% 营养流失＞��%

口感与新鲜三文鱼接近 口感与新鲜三文鱼接近            口感变柴口感尚可

汁水保留率��%+

*商用微波炉不适用于食材高品质解冻



极速、均匀、高品质解冻
产品功能

适用对解冻品质要求高的食材，大幅缩短食材解冻时间，提升备餐 / 生产效率，应对高峰时段需求

极速解冻
分钟级解冻，解冻效率是传统解冻方式数十倍，即解即用。

解冻均匀性
温度可控，分布均匀，不产生热点,深层穿透，实现内外均匀解冻.

高品质解冻
显著减少汁液流失（水分流失率可控制在�%以下）,能最大程度减少对食物微观结构造成的
破坏，降低细菌滋生风险，解冻后色泽与新鲜食材接近,保持质地、风味和营养。

抑制食材微生物滋生
�. 快速解冻缩短食品在�-��℃危险温度带停留时间，抑制微生物增殖，保障安全。
�. ���MHz频段穿透性优于����MHz，使食品温度均匀，避免局部过热致微生物繁殖。
�. 水分子吸收射频能量产热，作用于微生物细胞膜及酶活性，抑制活性、保障品质。



多品类食材均匀解冻
一机适配多品类食材，能灵活处理不同尺寸、形状和种类的食材，适应多样化市场需求
支持带包装解冻，减少二次污染风险

产品特点IOT云菜单，远程通讯
支持后台远程管控及远程升级操作，助力实现数据化决策与标准化品质管控。
设备可通过学习历史解冻数据，持续优化解冻方案，提升解冻效果与稳定性。

超温保护，一键扫码
依靠红外成像扫描自动调整RF输出功率防止超温，保障解冻品质，避免口感受损。
支持一键扫码，搭载智能菜单系统
操作简洁，预设菜单模板一键解冻，有效提升运营效率，优化解冻全流程。

食材名称

牛排

��L解冻炉 ��L解冻炉
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规格 冷冻温度 推荐解冻温度

解冻时间(参考）
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解冻模式



产品参数

FEHCE���B(���W)
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 * 产品规格及设计如有变更，恕不另行通知；产品外观以实物为准，以上参数只供参考。

FEHCE���D(����W)

商品名称

商品型号

额定电压 (V)

解冻频率 (MHz)

屏幕

产品尺寸 (mm)

内腔尺寸 (mm)

额定输出功率 (W)

额定输入功率 (W)

最快解冻时间（L/min）

摩天轮可放瓶数

单次最大可放瓶装容积（L)

极速解冻炉

FEHCE55B

220V

915MHz

7寸触摸屏

500*648*591mm    

400*400*360mm(58L)

500W

1500W

6瓶1L果汁/~60min

1L   

6瓶  

极速解冻炉

FEHCE558D

220V

915MHz

7寸触摸屏

500*648*591mm    

400*400*360mm(58L)

1000W

2300W

6瓶1L果汁/~35min

电源配置 10A插头 16A插头

1L   

6瓶 

FEHCE���A(���W)
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 * 产品规格及设计如有变更，恕不另行通知；产品外观以实物为准，以上参数只供参考。

FEHCE���C(����W)

商品名称

商品型号

额定电压 (V)

解冻频率 (MHz)

屏幕

产品尺寸 (mm)

内腔尺寸 (mm)

额定输出功率 (W)

额定输入功率 (W)

最快解冻时间（kg/min）

托盘可放尺寸 (mm)

可放最高尺寸（mm)

有效解冻容积(L)

极速解冻炉

FEHCE558A

220V

915MHz

7寸触摸屏

500*648*591mm    

400*400*360mm(58L)

500W

1500W

3kg肉类/18min   

190mm   

350x350x25mm   

23L

极速解冻炉

FEHCE558C

220V

915MHz

7寸触摸屏

500*648*591mm    

400*400*360mm(58L)

1000W

2300W

3kg肉类/12min 

电源配置 10A插头 16A插头

190mm   

350x350x25mm   

23L

升降款 旋转款



上 海 酒 店 设 备 工 程 成 套 南 翔 厂 有 限 公 司
Shanghai Hotel Equipment Engineering Complete Set Nanxing Factory Co., Ltd.

地址：上海市嘉定区南翔镇嘉美路 1688 号   

电话：021-69179549

售后服务电话：400 920 3258

传真：021-69179687

网址：www.hecmac.com.cn

邮箱：sales@hecmac.com.cn 

邮编：201802

• 使用前请仔细阅读使用说明书，以正确使用。

• 产品设计与规格可能会有变化，具体数据、参数请以机身铭
牌及说明书为准；

• 基于印刷条件，资料内产品与实物可能会有细微差别，请以
实物为准；

• 涉及产品功能及食品图片仅供参考；

• 版权归上海酒店设备工程成套南翔厂有限公司所有。上述产
品的规格和设计若有变化恕不另行通知。

微信公众号 官网

海克智造

适用场景

射频解冻炉
均匀高效 锁住鲜度 安全智能极速解冻

“秒速唤醒，美味不碎⸺高效解冻，锁住蛋糕黄金口感

连锁咖啡馆

连锁烘焙门店

星级酒店餐厅

轻食餐厅

...............................



产品功能

产品参数

FEHCE��� FEHCE���A

 * 产品规格及设计如有变更，恕不另行通知；产品外观以实物为准，以上参数只供参考。

商品名称

商品型号

额定电压 (V)

解冻频率 (MHz)

屏幕

产品尺寸 (mm)

内腔尺寸 (mm)

额定输出功率 (W)

额定输入功率 (W)

最快解冻时间（kg/min）

电源配置

托盘可放尺寸 (mm)

可放最高尺寸（mm)

有效解冻容积(L)

极速解冻炉

FEHCE550

220V

915MHz

6.8寸触摸屏

510*629*450mm

385*365*360mm(50L)

250W

800W

140g切片蛋糕/3~5min

10A插头

100mm   

330x330x25mm   

12L（330x330x110mm)

极速解冻炉

FEHCE558A

220V

915MHz

7寸触摸屏

500*648*591mm    

400*400*360mm(58L)

500W

1500W

500g蛋糕/~10min

10A插头

190mm   

350x350x25mm   

23L

解冻蛋糕品种

IOT云菜单
支持后台远程管控及远程升级操作，助力实现数据化决策与标准化品质管控。
持续优化解冻方案，提升解冻效果与稳定性。

蛋糕品类 材质与结构特点 理想出餐呈现状态冷藏解冻痛点 射频解冻炉解冻优势

动物奶油与吉利丁混合的充气结构
，对温度极其敏感。

边缘容易先软化塌陷，核心部分往
往仍有冰碴残留。

智能扫描反馈实时监测并精准控
温，冷量平稳释放，绝不破坏脆

弱的充气结构。

膏体挺括饱满，入口即化，盘底零
水渍，切面平整如初。

芝士糊与浸泡液手指饼干分层，表
层覆有极易受潮的可可粉。

长时间解冻导致表面冷凝水，可
可粉受潮结块发黑。

精准功率调节避免表面过热出水，
完美保持可可粉干爽如初。

表层可可粉干爽蓬松，内层芝
士绵密冰凉，手指饼干湿润但

不烂。

膏体密度极大，乳脂含量极高，
质地紧实无空隙。

中心解冻极慢，完全解冻耗时过
长，且容易吸收冰箱异味。

915MHz强穿透力直达致密核心
，内外同步化冻，拒绝“外软内

硬”。

整体质地均匀绵密，边缘锐利不
塌陷、不出油，还原重芝士扎实

口感。

多层极薄饼皮与奶油交替叠
放，结构松散，极易滑动错

位。

奶油解冻慢于饼皮，容易产生
水分导致饼皮湿软糊化。

射频穿透确保多层结构每一层
同步均匀吸热，奶油软化但不
液化。防止夹心层分离，维持

饼皮层层分明的质感。

切面利落分明、层次清晰，饼
皮不发软，夹心奶油支撑力十

足。

超温保护
超温保护功能依靠红外成像扫描自动调整RF输出功率防止超温，能在快速解冻的同时精准抑制
局部过热，完美防止蛋糕融化塌陷、最大程度还原其现做般的精致形态与绝佳口感。

极速、均匀、高品质解冻
极速解冻｜快速穿透蛋糕内部，大幅缩短解冻时间
均匀解冻｜内外同步升温，避免外软内硬和中心冰芯
高品质解冻｜减少水分流失，保持蛋糕口感、形态与新鲜度

慕斯
蛋糕

提拉
米苏

芝士
蛋糕

千层
蛋糕


